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HET PITTIGE ROTTERDAMMERTJE

Een nieuw streekproduct ambachtelijk gemaakt met de mooiste ingrediënten

Recept:

· 3 boerenkazen
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· Noten (amandel, pistache)

· Boerenjongens

· Vleugje Aubainmarie

Maak lagen van de ingrediënten. 

Voeg regio Rotterdam, de passionele handen met de pittigheid van de dames van Aubainmarie . Zet vervolgens dit gerecht op constante temperatuur in de oven en laat deze melange met haar geurige kazen verder haar werk doen. Als de ingrediënten samengesmolten zijn en het aroma de keuken vult, dan is het tijd om deze taart uit de oven te halen. Geef de taart de tijd om af te koelen en snij het gerecht in blokjes. Serveer een mooie wijn, zoals … of met een dessertwijn en verras de gasten met het betoverende borrelhapje; sierlijk, pittig, uniek EN een feest voor de smaakpupillen.    

De dames van Aubainmarie zetten zich sinds 2004 in voor pure smaken, mixen natuurlijke producten tot een nieuwe smaakbeleving en leren hun publiek opnieuw proeven. Jacqueline en Karen reizen stad en land af om mooie eerlijke producten te ontdekken. Na uitvoerig experimenteren met vele authentieke producten uit de regio Rotterdam hebben Karen en Jacqueline een uniek product op de wereld gezet; Het Pittige Rotterdammertje. De basis van dit kaastaartje zijn de 3 smaakvolle boerenkazen en de boerenjongens van hofleverancier Van Toor uit Maassluis. Daarbij zijn amandelen toegevoegd, die voor de unieke en extra pittige taste zorgen. Tot in de puntjes een streekproduct uit de regio en exclusief verkrijgbaar via Aubainmarie.   

Het Pittige Rotterdammertje is kant en klaar te bestellen via de webwinkel van Aubainmarie. Na aanvraag wordt de kaastaart binnen enkele dagen thuis op het gewenste adres afgeleverd in een stoer doosje (250 gram €9,50 incl. BTW en excl. bezorgkosten). Niet alleen geschikt voor eigen gebruik, maar ook als cadeautje of als zakelijk geschenk! Het Pittige Rotterdammertje is een maand houdbaar in de koeling en tevens invriesbaar. 

Voor meer informatie kijk op de website www.aubainmarie.nl of neem contact op met Jacqueline en Karen. 

Dit persbericht kunt u ook digitaal ontvangen door ons te mailen of te kopiëren van onze website.

10,11 en 12 september kan Het Pittige Rotterdammertje geproefd worden in de Kunsthal Kookt. Tot dan!

Aubainmarie
Admiraal Tromphof 4
3115 HL Schiedam
E-mail: 

Aubainmarie" 
info@aubainmarie.nl

Karen: 010-4781188 / 06-22601480
Jacqueline: 010-4771191 / 06-30624044
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